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IHR PARTNER FUR

HOCHWERTIGE
BACKWAREN

HERZLICH WILLKOMMEN IN DER WELT
HOCHWERTIGER BACKWAREN

Wir von Wolf ButterBack entwickeln, produzieren und vertreiben unsere
TK-Backwaren seit mehr als 30 Jahren an nur einem Produktions- und Verwaltungs-
standort in Franken. Unsere Firmengeschichte ist gepragt von regionaler
Verbundenheit, langjahriger Erfahrung und einem bestandigen Wachstum.

Dieses Traditionsbewusstsein in Kombination mit innovativem Denken und

Handeln leben wir auch in der Herstellung unserer Tiefkihlbackwaren.

Seit jeher schlagt unser Herz fur kostliche Gebackvarianten! Diese Hingabe
kdnnen Sie nicht nur schmecken, sondern auch in unserem Service erleben.
Das sichert uns in hohem MaRe zufriedene Kunden in Osterreich, Deutschland

und in vielen anderen Landern der Welt.

Wir mochten Sie als Backer, [deengeber und Berater in |hrer taglichen Arbeit
unterstitzen, um dem Bedarf lhrer Kunden gerecht zu werden und damit

Ihren Unternehmenserfolg mitzugestalten.

Als verlasslicher Partner fur tiefgekihlte Premium-Backwaren

stehen wir lhnen kompetent und personlich zur Seite.



UNSERE
QUALITATS

KRITERIEN

HOCHSTE QUALITAT IST UNSER ANSPRUCH IN ALLEN BEREICHEN.

BEI DER FERTIGUNG BESTER BACKWAREN SIND UNS DIESE

KRITERIEN BESONDERS WICHTIG:

NATURLICHE ROHSTOFFE
BRINGEN DEN GESCHMACK

Daher verwenden wir zur Herstellung unserer
Croissants und Plunderteige ausschlieBlich reine
Markenbutter. Den GroBRteil unserer stiBen und
herzhaften Fullungen stellen wir aus reifen
Frichten, vor Ort geriebenen Nissen oder viel
Gemuse selbst her.

PALMOL NACHHALTIG
ANGEBAUT

Esist uns ein wichtiges Anliegen, nachhaltig
angebautes Palmol zu verwenden.

Im Rahmen der Gruppe Geschwister Oetker
Beteiligungen KG sind wir Mitglied des ,Round-
table on Sustainable Palm Oil* (RSPO) und nach
dem RSPO-Standard MB (massbalanced) und
SG (segregated) zertifiziert. Auf Kundenwunsch
konnen wir den Uberwiegenden Teil unserer
Produkte in RSPO-Qualitat anbieten.

HANDWERKLICH GEPRAGTE
HERSTELLUNG

Lange Teigruhezeiten, sorgfaltige Aufarbeitung
und viele handwerkliche Arbeitsschritte bringen
das Beste in unsere Teiglinge. Modernste Anla-
gentechnik sorgt dabei fiir eine gleichbleibende
Qualitat.

REGIONALE ZULIEFERER

Aus okologischen Gesichtspunkten bevorzugen
wir Rohstofflieferanten aus unserer Region.
Uber 40 % unserer Zulieferer kommen

aus einem Umkreis von 100 km.

el

CLEAN LABEL - WISSEN,
WAS DRIN IST

Um den Verzicht bestimmter Zusatzstoffe, ge-
harteter Fette und Palmol fiir Sie transparent
zu machen, weisen wir diese Kriterien auf den
Produktseiten unseres Internetauftritts explizit
aus (www.butterback.de/at/produkte).

Die im Katalog mit C/e&g[aée/ gekennzeichneten
Produkte erflllen alle unten stehenden Kriterien.
Fir Aromen gilt, dass entweder keine oder
natlrliche Aromen eingesetzt werden.

C/eéq Label

® nur natlrliche Aromen)

® ohne Farbstoffe

(o ohne Geschmacksverstérker)

(o)

(o ohne Konservierungsstoffe)

(o ohne Antioxidationsmittel)

® ohne gehartete Fette

(o ohne Palmfette und -6Ie>




ButterBack

weil Qualitat verbindet

TIEFGEKUHLTE BACKWAREN
IN PREMIUM-QUALITAT

Die Marke Wolf ButterBack steht fiir qualitativ hoch-
wertige Tiefklhlbackwaren, wie ungefullte und gefillte
Croissants, stiBe Plundergebacke und herzhafte Snacks,
mit groBem Genussfaktor. Die auf hohem handwerk-
lichen Niveau und unter Verwendung bester Rohstoffe,
wie z. B. reiner Markenbutter, hergestellten Produkte
punkten durch herausragende Frische und bieten ein
auBergewohnliches Geschmackserlebnis.

In allen Backwaren spiegeln sich tGber 30 Jahre Erfahrung,

ein ausgepragter Qualitatsanspruch sowie die Kompe-
tenz vieler Fachkrafte wider. Innovative Neuprodukte,
die aktuelle Trends berlcksichtigen, bringen immer
wieder Abwechslung ins Sortiment und kdnnen an lokale
Marktbedurfnisse angepasst werden.

ersi Foods

adtaking experience

i
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BROT- UND BROTCHEN-
SPEZIALITATEN

Unter der Marke Diversi Foods vertreiben wir ein
authentisches Sortiment an traditionellen Brot- und
Baguette-Spezialitaten sowie Brote zum GenieRBen
und gesunde Alternativen. Die Produktlinie der
Premium-Baguettes aus dem Steinofen zeichnet

sich aus durch ihre besondere Qualitat. Ausgewahlte
Zutaten und handwerkliche Prozesse, wie eine lange
Aufarbeitungszeit von bis zu 30 Stunden mit Sauer-
teigherstellung, Teigruhe und natirlichem Gar-
prozess, garantieren hochwertige Backwaren.

Aktuelle Ernahrungspraferenzen finden in dem um-
fangreichen Sortiment ebenso Bericksichtigung
wie trendige Gebackkreationen.

In einem separaten Folder finden Sie ein fokussiertes
Portfolio der Brot- und Brotchen-Spezialitaten.

CROISSANT-VIELFALT

Ungefillte, gelaugte und st gefillte Croissant-Gebacke

REGIONALE SPEZIALITATEN

SiBe Klassiker aus lhrer Region

SUSSE GEBACKE

Fruchtiges StiBgeback sowie nussige, schokoladige oder
cremige Varianten, Schnecken und Brillen

SIEDEGEBACKE

SlRe Spezialitaten

AMERICAN BAKERY

Donuts und Muffins

HERZHAFTE SNACKS

Geflllte Snacks, Pizzen und Pizzaschnitten

LAUGENGEBACKE

Klassisches Laugengeback

MINI-GEBACKE

SiBRe und herzhafte Minis

SERVICE

Team, Kunden-Service-Portal, Produktliste,
Verarbeitungshinweise

SEITEN 8-15

SEITEN 16-17

SEITEN 18- 23

SEITEN 24-25

SEITEN 26-29

SEITEN 30-35

SEITEN 36-37

SEITEN 38 -4

SEITEN 42-51




VIELFALT

Viel reine Markenbutter und lange Teigruhezeiten
geben unseren Croissants den feinen Geschmack
und eine lange Frischhaltung.

Entdecken Sie hier unsere Croissant-Vielfalt
in ungeflllten, gelaugten oder sif3 gefillten
Varianten.



UNGEFULLTE
CROISSANTS

%

Bamberger Hérnchen

C/eog[aée/

v knuspriges Butter-Croissant mit feiner Porung

V' Klassisches Friihstiickshérnchen

o & &

65g 2x80 32 Nr.1
65g 4x60 32 Nr.9

Art.-Nr. Conveniencegrad

00510 backfertig
10510 ungegart

Croissant Royal, 80 g

C/ecg[aée/

v feinsplittriges, franzdsisches Croissant mit
24 % Butteranteil

v typisch knuspriger Charakter, offene Porung und
deutlich sichtbare Laminierung

v glanzende Optik durch eine mit Ei bestrichene
Oberflache

-

80g 2x35 56 Nr.2

Art.-Nr. Conveniencegrad

30521 backfertig

(1o abel

V' mitviel reiner Markenbutter (22 %)
vV unser beliebtes Hérnchen fiir den puren Genuss

vV traditionell mit einer siiBen Note

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00500 backfertig 80g 2x60 32 Nr.l
10500 ungegart 80g 4x55 32 Nr.9

ButterBack-Kipferl

C/eg Label

v zart-blattrig mit feinem Buttergeschmack
V' hoher Buttergehalt (24 %)
Vv nur leicht geslft

v ideal zum Belegen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00560 backfertig 80g 2x60 32 Nr.1l
10560 ungegart 80g 4x55 32 Nr.9

Croissant Royal, gebogen

(1o abel

v splittriges Butter-Croissant nach franzosischer Art

V' mit offener Porung der Krume und deutlich
sichtbarer Laminierung

v leicht gebogene Form
V' 24% Butteranteil

V' glanzende Oberflache nach dem Backen
ohne Dampf durch Eistreiche

0 & B &

90g 2x45 32 Nr.2

Art.-Nr. Conveniencegrad

01450 backfertig

Dinkel-Croissant

Laugen-Croissant

(1o abel

V' 70% der verwendeten Getreideerzeugnisse sind
Dinkelmehlund Dinkelkleie

v mit gekeimten und vermahlenen Leinsamen

v feine, saftige Krume

Art.-Nr. Conveniencegrad

00586 backfertig

0 oo B

100g 1x50 60 Nr.1

Laugen-Korn-Kipferl

NEUE REZEPTUR

C/eég Label

v mit Butter tourierter Kornerteig mit Leinsamen,
Roggenvollkornschrot und Weizenvollkornmehl

herzhaft gelaugte Oberflache

4

v fein gewiirzte Dekor-Mischung aus Sesam,
Sonnenblumenkernen und Goldleinsaat

4

lange Frischhaltung auch nach dem Aufschneiden
und Belegen

oo B

85g 2x60 32 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

01270 backfertig

Gesunde Zutaten wie Salat,
Gemiuse und feiner Putenschinken
eignen sich hervorragend zum
Belegen unseres Keimkraft-Kipferls,
das nicht nur vital und aromatisch ist,
sondern auch nach dem Aufschneiden
lange frisch bleibt.

1o abel

V' lockeres, buttriges Croissant mit feiner Blatterung
v groBes Volumen
V eignet sich hervorragend zum herzhaft Belegen

0 oo B

80g 2x60 32 Nr.l

Art.-Nr. Conveniencegrad

00530 backfertig

Keimkraft-Kipferl

NEUE REZEPTUR
TIPP

C/eée Label

v Butter-Croissant mit ganzen Kirbiskernen,
Sonnenblumenkernen, Dinkelschrot und Leinsamen

V' miteinem Anteil an Keimkraftmehl aus
9 verschiedenen Keimlingen von z. B. Dinkel,
Hirse und Bockshornklee

V' besonders wiirziges Aroma
v sehr lange Frischhaltung des gebackenen Produkts
v rustikal bestreut mit Haferschrot

o £ 8

105g 1x60 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

01276 backfertig

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50)
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Laugen-Croguette

C/eéq Label

Vv innovative Gebackstange aus Butter-Croissantteig
V' softe Krume mit lockerer Porung

V/ leicht salzige Kruste durch die gelaugte Oberfliche
v/ attraktive Optik mit 3 Dekorschnitten

v idealin Form und GréBe zum Belegen als Snackartikel

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

30566 backfertig 100g 1x55 60 Nr.1

Maisecke mit Dekor (Knuspermais)

(1o abel

V' auBergewdhnlicher Teig mit Mais und Maismehl
v angereichert mit Sonnenblumenkernen

V' lecker knusprig durch die Bestreuung
mit granuliertem Mais

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

01145 backfertig 105g 1x50 60 Nr.1

Laugenecke

(1o abel

v Butter-Croissantteig mit lockerer Porung
V' herzhaft gelaugt

vV die Dreiecksform eignet sich hervorragend
zum Belegen

V' ein Topseller im Snackbereich

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00540 backfertig 100g 2x50 32 Nr.1
00541 backfertig 100g 1x50 60 Nr.1
Kartoffelecke

(1o abel

v feiner Butter-Croissantteig mit Kartoffelflocken
vV dekoriert mit knusprigem Kartoffelgranulat

v saftige Krume, résche Oberflache

V extra lange Frischhaltung nach dem Backen

vV hohes Volumen

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01176 backfertig 100g 1x50 60 Nr.1

Kase-Krusti

(1o abel

V/ feiner Butter-Croissantteig mit lockerer Porung

V' bestreut mit geriebenem Kise aus Gouda
und Edamer

4 optimal fir den Unterwegsverzehr durch die
handliche Form

4 hervorragend geeignet als hochwertiger Belegartikel

v/ auch pur ein knusprig-zarter Genuss

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01250 backfertig 105g 2x46 32 Nr.8

GEFULLTE
CROISSANTS

Marmor-Croissant mit
Milchcreme und Schokolade

v innovative Marmoroptik durch eine Kombination
aus hellem und dunklem Plunderteig

v natirliche Farbung durch Kakao

v hochwertige Doppelfiillung aus Milchcreme mit
Schlagobers und einem Schokostabchen aus

Kuvertlre
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %
00486 backfertig 115g 1x50 60 Nr.1
Schokobroétchen

C’/eée Label

v blattriger Croissantteig
v reichliche Fullung aus knackiger, dunkler Schokolade

4 ansprechendes Volumen

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00616 backfertig 100g 1x50 60 Nr.1
10615 ungegart 100g 4x50 32 Nr.9

Nuss-Nougat-Butter-Croissant

1o abel

v za rtcremige Nuss-Nougat-Fillung

V' hoher Haselnussanteil (48 % in der Fullung)
vV bereits mit MandelgrieB garniert

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00470 backfertig 105g 2x50 32 Nr.1

Butter-Croissant mit Schokocreme

V' gefiillt mit feinster Schweizer Schokocreme
v 29 % Schokolade in der Schokocreme
vV kurzim Biss und groBes Volumen

V' ein Klassiker in der Bickereitheke

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00610 backfertig 105g 2x50 32 Nr.1
10610 ungegart 105g 3x50 32 Nr.9

Butter-Croissant mit Nussfiillung

4 saftige Haselnussfiillung aus eigener Herstellung
v mit direkt vor der Verarbeitung geriebenen Niissen
v hoher Nussanteilin der Fillung (29 %)

vV verfeinert mit Zimt

vV bestreut mit gehackten Mandeln

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00620 backfertig 105g 2x50 32 Nr.1

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50)
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Vanille-Butter-Croissant

v splittriger Croissantteig
v gefillt mit gekochter Vanillecreme
V' besonders aromatischer Geschmack

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

00630 backfertig 115g 2x50 32 Nr.1

Butter-Croissant mit Marillenfiillung

et 1877

v splittriger Croissantteig
V' mit einer stiickigen Marillenfruchtfiillung
V' 60 % Fruchtanteilin der Fillung

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

00780 backfertig 100g 2x50 32 Nr.1

Qualitatsfullung von

Marzipan-Butter-Croissant

V reichlich gefillt mit hochwertigem Marzipan
v Fallu ng verfeinert mit Krokant

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

00640 backfertig 105g 2x50 32 Nr.1

Croissant Royal mit Erdbeerfruchtfiillung

Qualitatsfullung von

et 1877

C/eog[aée/

v splittriges Butter-Croissant, franzosische Art

V' hoher Fruchtanteil in der stiickigen
Erdbeerfruchtfillung (60 %)

V' natirlicher Erd beergeschmack

v glanzende Optik durch die mit Ei bestrichene
Oberflache

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

30466 backfertig 90g 1x55 60 Nr.2

AUF DEN GESCHMACK

Den GroBteil unserer Fruchtfillungen stellen wir nach eigenen
Rezepturen selbst her. Einige Fruchtfillungen jedoch beziehen
wir von dem Qualitatsanbieter Darbo, die mit einem hohen
Fruchtanteil und authentischem Geschmack perfekt zu unseren
hochwertigen Teigen passen.



REGIONALE

SPEZIALITATEN

In unserem Sortiment
berlcksichtigen
wir auch regionale

Geschmackspraferenzen
und bieten landestypische
Spezialitaten an. So finden
Sie bei uns osterreichische

Klassiker, die bei lhren
Kunden heiR begehrt sind,
in hervorragender Qualitat.

' KOSTLICHE
KLASSIKER

16

Zwetschkenfleck

© REGIONALE SPEZIALITATEN

Max und Moritz

Ol abel

V' lockerer Hefe-Topfenteig mit Butter

v belegt mit drei Zwetschkenhalften auf hochwertiger
Zwetschkenfruchtfillung mit 60 % Fruchtanteil

V' zusitzlich gefiillt mit Zwetschkenfruchtfiillung
V' mit knusprigen Butterstreuseln dekoriert

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00141 backfertig 160g 1x40 60 Nr.12

Marillenspitz

v splittriger Plunderteig mit hohem Butteranteil (24 %)

v locker-cremiger Frischtopfen an saftiger und
aromatischer Mohnfillung

vV attraktive Optik durch sichtbare und nebeneinander
liegende Fillungen

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00210 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

Butter-Topfengolatsche

v splittrig-zarter Plunderteig mit hohem
Buttergehalt (24 %)

v hochwertige, handverlesene Marillen auf einer
Fillung aus Topfen und Vanillecreme

V' gefillt bis in die Spitzen

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00240 backfertig 150g 2x40 32 Nr.8

Maxi-Mohnschnecke

Ol abel

v knuspriger Butter-Croissantteig mit 24 % Buttergehalt

v saftige Mohnflllung mit einem Anteil an Apfelmus
v aromatischer Mohngeschmack

V' ideales Teig-Fullungsverhaltnis von 60 / 40 %

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00685 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

v splittriger Plunderteig mit knuspriger Oberflache
Vv reichlich gefillt mit saftigem Frischtopfen
V' hohe Stabilitat

v traditionelle Herstellung, da der Teig von Hand
gefaltet wird

Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00495 backfertig 145g 2x40 32 Nr.1

Maxi-Nuss-Schnecke

nuspriger Croissantteig mit o Buttergehalt
vk iger Croi ig mit 24 % B hal

v hochwertige Nussfiillung aus reichlich
geriebenen Haselnlssen

v verfeinert mit einer leichten Zimtnote

V' perfektes Teig-Fillungsverhaltnis von 60 / 40 %

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00870 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50)
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FIGENE, BEWAHRTE
REZEPTUREN

SUSSE

EBACK

Mit unserer abwechslungsreichen
Auswahl an klassischen SiiBgebacken
und innovativen Kreationen ist flr
jedes Sortiment das Richtige dabei -
ob als Erweiterung, im Austausch
oder als Aktionsartikel.



20

FRUCHTIGE
GEBACKE

Kirsch-Vanille-Facher

£

i Aﬁik-

C/eg Label

v splittriger Butterplunderteig
vV Fullung aus ganzen Kirschen (76 % Fruchtanteil)
vV verfeinert mit einer leichten Zimtnote

V' kombiniert mit zarter Vanillecreme

o D B

120g 1x60 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00301 backfertig

Heidelbeer-Joghurt-Kérbchen

Qualitatsfullung von

it a0

v splittriger Plunderteig mit fruchtig-frischer
Doppelfillung

v hochwertige Heidelbeerflllung mit 45 % Fruchtanteil
V' frisch kombiniert mit Joghurt

Vv attraktive Kérbchenform mit vielen Einschnitten
fur eine sichtbare Fullung

o B

125g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00846 backfertig

Marille-Topfen-Kérbchen

Qualitatsfullung von

&)

v knuspriges Butterplunderteig-Koérbchen

vV doppelt gefiillt mit Frischtopfen und
stiickiger Marillenfillung (60 % Fruchtanteil)

V' optimales Verhaltnis zwischen Fiillung und Teig

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00161 backfertig 130g 1x50 60 Nr.1

Himbeer-Vanille-Tasche

C/eg Label

v feinblattriger Plunderteig
vV fruchtige Himbeerfillung aus ganzen Friichten (81%)

/' kombiniert mit zarter Vanillecreme

o & &

125g 2x50 32 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00400 backfertig

Apfel-Topfen-Traum

v Butterplunderteig mit dekorativem Mirbteiggitter

v Apfelfullung mit einem fruchtigen, natirlichen
Geschmack nach eigener Rezeptur

v verfeinert mit Zimt und Rosinen
V' kombiniert mit frischem Topfen

& B

135g 2x50 32 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00420 backfertig

Apfelkérbchen

C'/eg Label

v splittriger Butterplunderteig in attraktiver,
handwerklicher Form

4 stlickige Apfelfillung verfeinert mit Zimt und Rosinen
V' fruchtiger, natirlicher Geschmack

B o B

130g 2x50 32 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00725 backfertig

Erdbeer-Topfen-Kérbchen

v knuspriger Butterplunderteig

v hausgemachte Fruchtfiillung mit sehr hohem
Fruchtanteil (80 %) aus aromatischen Erdbeeren

V' kombiniert mit frischem Topfen

o E &

130g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

01590 backfertig

\~
SWEET HEART

ERDBEER-VANILLE

@) SSSE GEBACKE

Sweet Heart Erdbeer-Vanille

Qualitatsfiillung von

&)

v knuspriges Plunderteig-Kérbchen in ansprechender
Herzform

V' miteiner fruchtigen, fein pirierten Erdbeerfiillung
V' kombiniert mit Vanillecreme

V' perfekt geeignet als Aktionsartikel an Valentinstag
und Muttertag

o £ &

110g 1x50 60 Nr.1

Art.-Nr. Conveniencegrad

00136 backfertig

Nutzen Sie besondere Tage, um Aktionsgebacke zu platzieren!
Unser Sweet Heart eignet sich besonders gut fiir die emotionalen Momente
an Muttertag, Valentinstag oder auch als ideale StiBware, wenn man einfach

mal nur ,Danke” sagen mochte.

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50) yil




NUSSIG, SCHOKOLADIG

& CREMIG

Streusel-Nuss-Hornchen

Vv feiner Butterplunderteig

v hausgemachte, saftige Nussfillung mit
hohem Haselnussanteil

v garniert mit knusprigen Butterstreuseln
v durchgehend gefiillt

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00350 backfertig 140g 2x50 32 Nr.1

Sahne-Vanille-Plunder

C/eg Label

Vv feiner Butterplunderteig
v gefillt mit Vanillecreme, verfeinert mit Schlagobers

v vielseitig zu belegen, vor oder nach dem Backen

[6o0o]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00626 backfertig 135g 1x50 60 Nr.8

2

Zimtzucker-Kranz

C/edg Label

v splittriger Butterplunder mit viel saftiger Fillung
vV gefiillt mit Zimt-Zucker-Creme
V' knuspriges Hagelzucker-Dekor

V' per Hand getwistet und zum Kranz geformt
vV attraktive Einschnitte fir eine sichtbare Fillung

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00196 backfertig 130g 1x40 60 Nr.1

Vanillecreme-Plunder mit Mandeldekor

1o abel

vV reichlich gefillter Butterplunder mit
aromatischer Vanillecreme

Vv verfeinert mit frischem Schlagobers

vV bestreut mit gehobelten Mandeln und einer Zucker-
mischung, um nach dem Backen eine knusprige und
karamellisierte Oberflache zu erzielen

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00385 backfertig 120g 2x50 32 Nr.7

Mandelrolle

v knuspriger Blatterteig

v gefillt mit Mandelmakronenmasse
aus geriebenen Mandeln

vV durchgehend gefiillt
vV bereits garniert mit karamellisiertem Puffreis

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00700 backfertig 105g 2x60 32 Nr.6

Schoki- und Vanillecreme-Hoérnchen

4 durchgehend gefillter Butterplunder
V feinste Schweizer Schokocreme
v kombiniert mit zarter Vanillecreme

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00890 backfertig 125g 2x50 32 Nr.1

SCHNECKEN
& BRILLEN

Vanillebrille

1o abel

Vv feiner Butterplunderteig
V' hoher Anteil an Vanillecreme

V' lange Frischhaltung

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00660 backfertig 140g 2x40 32 Nr.1

@) SSSE GEBACKE

Apfelstrudelschnitten
aus gezogenem Teig

7
VEGAN

v bedarfsgerecht portionierter Apfelstrudel

V' reichlich gefillt mit frisch geschalten und
sofort verarbeiteten Stdtiroler Apfeln

V' mit Rosinen und Zimtzucker verfeinert
V' einfache Handhabung und schnelle Verfiigbarkeit

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

@ 38535 fertig gebacken 160g 6x6 108 Nr.22

Franzbrotchen (Zimtzucker-Schnecke)

C/eg Label

v hochwertiger Croissantteig mit 24 % Buttergehalt
V' mit Zimtzucker und Persipan-Fullung
Vv dasideale Kaffeegebick

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00340 backfertig 125g 2x50 32 Nr.1

Maxi-Rosinenschnecke

C’/e&g Label

v hochwertiger Butter-Croissantteig mit knuspriger
Oberflache (24 % Buttergehalt)

v gefillt mit reichlich Vanillecreme
V' aromatische Sultaninen
Vv perfektes Teig-Fillungsverhiltnis von 60 / 40 %

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00805 backfertig 150g 2x40 32 Nr.1

@ Vorbestellartikel Verarbeitungshinweis (s. Seite 50) 23



,

SIEDE

GEBACKE

Softer Teig mit wattig-
weicher Krume
und ein zuckrig-siiBes
Gaumenerlebnis bietet
unsere Auswahl an
kostlichen Siedegebacken.

LECKERE
KOSTLICHKEITEN

24

SIEDEGEBACKE

Apfelkrapfen

v mit fruchtigen Apfelstiicken

vV besonders saftig durch die zusatzliche
Apfelfruchtfillung

v groBes Volumen und handwerkliche Optik
vV bereits fertig gezuckert

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

37540 fertig gebacken 110g 1x40 52 Nr.10

Berliner-Brezel

vV saftiger Krapfenteig
vV goldbraun gebacken mit einem weiBen Kragen
V' bestreut mit Zucker und Zimt

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

37590 fertig gebacken 70g 1x48 40 Nr.10

Topfenballchen

V' sehr saftiger Topfenteig
Vv feine Porung

v lange Frischhaltung

V' bereits gezuckert

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

37580 fertig gebacken 30g 1x150 52 Nr.10

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50) 25
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Donut, natur

v/ feiner Hefedonut mit sehr softer Teigstruktur

V' ideal zum Selbstveredeln

oo & &

36625 fertig gebacken 45g 1x48 80 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Donut, dunkel glasiert mit Konfettidekor

Donut, dunkel glasiert

v softer, feinporiger Hefedonut
V' dekoriert mit dunkler, kakaohaltiger Glasur
V/ attraktiv bestreut mit vielen bunten Zuckerplttchen

oo & &

36705 fertig gebacken 54g 1x48 80 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Nuss-Nougat-Donut, glasiert

i

Vv softer Hefedonut gefillt mit Nuss-Nougatcreme
V' dunkles Dekor mit weiBen Streifen

o & &

36665 fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

v softer Hefedonut
v dekoriert mit kakaohaltiger Glasur

o £

36630 fertig gebacken 52g 1x48 80 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Vanille-Donut, glasiert

v feinporiger Hefedonut mit Vanillecremefillung

v weiB glasiert mit dunklen Streifen

o

36660 fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Donut-Trio-Mix

/' bunter Mix aus 3 beliebten Sorten

v késtlich gefillter Vanille-Donut und
Nuss-Nougat-Donut

Vv attraktiv glasierter Pink Donut

v/ einfaches Handling durch die
Verpackung in Steigen

D &

36700 fertig gebacken 55g/68g 3x12 88 Nr.10

Art.-Nr.  Conveniencegrad i

Yummy-Muffin Double Chocolate

vV besonders dunkler Kakao im Teig
v gefillt mit cremig-stiBer Nuss-Nougatcreme

V' garniert mit knackigen Schokostiicken aus dunkler
Schokolade und belgischer Milchschokolade

0 & B

37640 fertig gebacken 120g 2x30 40 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Yummy-Muffin Blueberry

v gefillt mit Heidelbeer-Zubereitung mit einem
hohen Fruchtanteil (60 %)

v viele ganze Heidelbeeren im Teig

v garniert mit Butterstreuseln

o &

37645 fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

@ AMERICAN BAKERY

Yummy-Muffin Double Chocolate, 90 g

V' unser Klassiker als 90 g-Variante
v gefillt mit Nuss-Nougatcreme und garniert
V' mit knackigen Schoko-Chunks

&2 B

37655 fertig gebacken 90g 1x80 40 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Yummy-Muffin Lemon-Choc

Vv késtliche Kombination aus Zitrone und Schoko

V' mitdunklen Schokoladentropfen

o E &

37651 fertig gebacken 120g 1x24 100 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

Yummy-Muffin Chocolate-Cheesecake

v saftiger Schoko-Rihrteig mit feinen
Schokoladentropfen

v viel cremiges Kasekuchen-Topping

V' garniert mit knackigen Schokostiicken aus
dunkler Schokolade

o & &

37675 fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10

Art.-Nr. Conveniencegrad

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50)
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SNACKS

FUr Ihre Snacktheke finden Sie hier ein
vielfaltiges Angebot an lecker gefiillten
Backwaren, die von vegetarisch bis fleischhaltig,
von klassisch bis raffiniert immer den
gewunschten Geschmack Ihrer Kunden treffen.

31



GEFULLTE
SNACKS

Dinkelschiffchen Sour Cream

)
VEGGIE

V' Pizzateig mit HartweizengrieB und Weizensauerteig

v aromatische Tomatenfillung mit Zwiebeln und
geriebenem Kase

V' kombiniert mit Mozza rellafillung, verfeinert
mit Basilikum

V' dekoriert mit Basilikum sowie mit geriebenem
Gouda und Edamer

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01206 backfertig 135g 1x50 60 Nr.8

Kaseschnecke

7
VEGGIE

V' herzhafte Butterplunderschnecke

v gefiillt mit saftiger Mozzarellacreme

V' mit einer Scheibe Gouda belegt

v groBBes Volumen und handwerkliche Optik

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00965 backfertig 130g 1x50 60 Nr.1

32

7,
VEGGIE

V' lockerer, mit Butter tourierter Dinkelteig
V' 96 % Dinkel im Getreideanteil

v cremiger Sauerrahm-Aufstrich, fein gewdirzt mit
Pfeffer, Salz und Paprika edelsi?

v belegt mit Frihlingszwiebeln sowie roten
Zwiebelstlickchen

vV bestreut mit geriebenem Kase

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01201 backfertig 120g 1x40 60 Nr.2

Paprika-Tomatenstrudel

)
VEGGIE
e el

vV gefiillter Butterplunder
V' mit Tomaten, Paprika und Mais
Vv herzhaft gewlrzt

v garniert mit Sesamkoérnern

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00960 backfertig 125g 1x50 60 Nr.1

Frischkase-Peperoni-Stange

)
VEGGIE

C’/edq Label

V' aus touriertem Teig mit Mais und Maismehl,
angereichert mit Sonnenblumenkernen

v scharf-pikant gefillt mit Frischkdse und
Peperonistiickchen

v knusprig dekoriert mit Maisgranulat

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

01035 backfertig 110g 1x50 60 Nr.1

Spinatstrudel mit Feta

;s\‘g HERZHAFTE SNACKS

Pizzaschleife

v herzhafter Butterplunderteig
4 hausgemachte Spinatfiillung mit wiirzigem Feta
V' mit Kase bestreut

V ein Klassiker im Snackbereich

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00920 backfertig 125g 1x50 60 Nr.1

Spinat-Zwirbel mit Feta

7,
VEGGIE

v aus touriertem Teig mit Mais und Maismehl
v mit Sonnenblumenkernen

v wii rzige Spinatfullung mit Feta

V' bestreut mit Sesamkérnern

v per Hand in die attraktive Form gedreht

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01095 backfertig 125g 1x40 60 Nr.6

Kasezwirbel mit Salami

V' knuspriger Blatterteig, manuell gedreht

v tomatig-fruchtige Flllung mit reichlich Salami-
und Schinkenwiirfeln sowie Kase

v Fillu ng verfeinert mit italienischen Krautern wie
Oregano, Thymian und Basilikum

v ansprechendes Dekor mit Barlauch und
geriebenem Kase

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00975 backfertig 130g 1x48 60 Nr.6

Kornerschleife mit Pute und Gemiise

vV aus réschem Blatterteig, per Hand gedreht

4 gefillt mit feiner Kédsecreme aus Mozzarella
und Bechamelsauce

v mitwii rzigen Salamiwdrfeln

v garniert mit geriebenem Kase

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

31100 backfertig 120g 1x48 60 Nr.6

v réscher Blatterteig, per Hand gedreht

v wiirzige Fillung mit gewlrfeltem Putenfleisch,
Tomaten, Zwiebeln, Paprika und Champignons

V' mit Barlauch verfeinert

V' dekoriert mit Kase, Sesamkérnern und Leinsamen

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00990 backfertig 120g 1x48 60 Nr.6

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50) 33



Schinken-Kase-Croissant

Puten-Frischkase-Croissant

v knuspriger und herzhafter Butter-Croissantteig
mit ausgepragter Porung

Vv enthilt eine eingerollte Scheibe Hinterschinken

V' schmackhafte Kasefillung mit Mozzarella und
geriebenem Hartkase

V' reichlich mit K3se bestreut

[eo0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00910 backfertig 110g 2x50 32 Nr.1

Croissant mit Schinkenwiirfeln und Kase

V' herzhaftes Butter-Croissant mit ausgepragter Porung

V' gefiillt mit gekochten Schinkenwiirfeln
in einer Kasecreme mit Edamer und Gouda

vV dekoriert mit reichlich geriebenem Kase

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad i % %

00916 backfertig 105g 1x50 60 Nr.1

V' herzhafter Butter-Croissantteig
4 gefiillt mit einer Scheibe Putenbrustschinken
v wirzige Frischkaseflllung mit Kase und Schnittlauch

v Topping aus Sesam, Leinsamen und geriebenem Kase

[eoo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

31195 backfertig 110g 1x50 60 Nr.1

Bauernstrudel

PIZZEN & PIZZA-
SCHNITTEN

vV deftiger Plunder-Snack mit geraucherten
Schinkenwiirfeln, Zwiebeln und Bechamelsauce

V' mit geriebenem Kase bestreut

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00900 backfertig 130g 1x50 60 Nr.6

v tourierter Pizzateig

vV reichhaltig belegt mit Tomaten, Salami,
Vorderschinken, Champignons und einer
Kasemischung aus Edamer und Gouda

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00940 backfertig 180g 1x24 60 Nr.5

Gefiillte Pizzaschnitte Prosciutto

v tourierter Hefe-Pizzateig mit HartweizengrieB

v herzhaft belegt mit gewdiirzter Tomatensauce,
Vorderschinkenstreifen, Zwiebelwirfeln, Tomaten-
stiickchen und geriebenem Kase

v zusatzlich gefiillt mit Tomaten-Kasesauce,
verfeinert mit Oregano

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01125 backfertig 180g 1x32 60 Nr.5

;c.\é HERZHAFTE SNACKS

7
VEGGIE

C’/eﬁq Label

vV tourierter Pizzateig

V' schmackhaft belegt mit Brokkoli, Paprika,
Zwiebeln, Mais und Kase

[coo]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

00945 backfertig 200g 1x24 60 Nr.5

Gefiillte Pizzaschnitte Margherita

o)
VEGGIE
e el

Vv tourierter Hefe-Pizzateig mit HartweizengrieR

vV klassisch belegt mit fruchtigen Tomatenstticken,
gewlrzter Tomatensauce und geriebenem Kase

v zusatzlich gefillt mit Tomaten-Kasesauce,
verfeinert mit Oregano

Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

01135 backfertig 170g 1x32 60 Nr.5

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50) 35




@) LAUGENGEBACKE

Laugenbreze

Weitere Laugen- 2
L

o 7

gebicke aus b > o 7
. Croissantteig fing VEGAN
; ' . Sie aufde p C’/eﬁe[aée/
h v handwerkliche Optik

V' Krume mit feiner Porung
vV ein Klassiker fiir viele Gelegenheiten
4 nicht eingeschnitten

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37200 backfertig 90g 4x24 44 Nr.12

o

.-..._.,j -"_

Laugenbreze (schwabische Art)

Laugengebacke sind
i i VEG“?N
beliebte Zwischenmahl- P
zeiten und lassen sich viel- (Cleanlabel

seitig belegen. Klassisch
werden sie vor dem Backen
in Salz getaucht.
Das Hagelsalz liefern wir
Ihnen in jedem Karton
schon mit.

V' Klassische, schwibische Breze mit feiner Porung
V' handwerkliche Optik
v nicht eingeschnitten

[co0]
Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37205 backfertig 110g 4x21 44 Nr.12

TlPP Bei Bedarf vor dem Backen an der

Oberseite leicht einschneiden, um ein
kontrolliertes AufreiBen der
gelaugten Oberflache zu ermdglichen.

Laugenstange, eingeschnitten

7
VEGAN

ZUNFTIGE
KLASSIKER

V' handwerkliche Optik mit gerundeten Ecken
vV traditionelle Herstellungsweise

v eignet sich sehr gut zum Belegen oder zum
Uberbacken mit Kise

Art.-Nr. Conveniencegrad E % %

37310 backfertig 100g 2x40 63 Nr.12

6" Verarbeitungshinweis (s. Seite 50) 37




\  BELIEBTE GEBACKE
S—""IM MINIFORMAT

7

GEBACKE

Kleine Portionen, groRe Vielfalt.
Unsere Mini-Butterplunder in bester Qualitat
eignen sich perfekt flir Mischangebote oder
als kleiner Happen zwischendurch.




Mini-Butter-Croissant

C’/e&q Label

Art.-Nr. Conveniencegrad

32500 backfertig

o B

30g 2x90 64 Nr.2

Mini-Topfentasche

NEU
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %
20850 backfertig 40g 2x75 60 Nr.1

Mini-Vanilleschnecke

NEU
O abel
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

20860 backfertig 40g 1x150 60 Nr.1

Mini-Pain au Chocolat

Mini-Butterplunder-Mix

1o abel

Art.-Nr. Conveniencegrad

20745 backfertig

Mini-Nuss-Schnecke

NEU
o Mini-Nuss-
Mini- Schnecke
Topfentasche
23 '-.
-
30g 6x30 56 12
Mini- . Schoko-
Apfelkérbchen happchen

V' hochwertiger Butterplunderteig

Y

Art.-Nr. Conveniencegrad

20870 backfertig

Mini-Kirschkoérbchen

v hausgemachte Fillungen nach bewahrten Rezepturen
vV beliebter Fiillu ngsmix

v perfekt geeignet als Angebot in einer
sliRen Mischtute

[coe]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

31210 backfertig 40/30g 4%x20 120 Nr.1

B ®» B 6

40g 1x150 60 Nr.1

NEU
(e abel
Art.-Nr. Conveniencegrad

20820 backfertig

Mini-Apfelkorbchen

o B

40g 1x150 60 Nr.1

geeignet fiir jedes Catering-Buffet.
Durch die hochwertigen Teige bleiben
die kleinen Gebacke nach dem
Backen lange frisch. Das zahlt
sich aus bei langeren Standzeiten.

C/ede Label

Art.-Nr. Conveniencegrad

20825 backfertig

o B

40g 2x75 60 Nr.1l 4

Ubrigens kdnnen die Produkte ;;"'
jeweils eines Mix-Kartons v
zusammen in einem Ofen-
programm gebacken
werden.

Verarbeitungshinweis (s. Seite 50)

MINI-TWISTER

Unsere Mix-Kartons mit attraktiven Mini-
Produkten in sii und herzhaft sind ideal

MINI-GEBACKE

Mini-Twister-Trio ,,Shack"

Mini-Tomaten-
Twister

Mini-Spinat-
Lauch-Twister
Mini-Kase-
Twister

7
VEGGIE

V' aus knusprigem Blitterteig

v fein-wii rzige Tomaten-, Kase- oder Spinat-Lauch-
Fullungen nach eigenen Rezepturen

vV unterschiedlich bestreut

v ideal als Geback zu Salaten, Suppen oder
als Fingerfood

[eo0]
Art.-Nr. Conveniencegrad B % %

31300 backfertig je55g 3x20 120 Nr.6




UNSER SERVICE-TEAM IM

AUSSEN
DIENST

Q

Firmensitz
Farth
@ Miinchen
o
DORNBIRN ®
INNSBRUCK
WIR SIND FUR SIE

PERSONLICH DA!

6 Mitarbeiter im AuRendienst sind derzeit in
Osterreich unterwegs und betreuen unsere
Kunden direkt vor Ort. Mit regionalem Bezug zur
Branche, langjahriger Erfahrung rund ums Backen
und unsere Produkte bieten sie Unterstitzung
bei der Sortimentsauswahl, das richtige Handling

LINZ
® o

9 WIEN

@ SALZBURG

e GRAZ @

und einer entsprechenden Prasentation der Ware
sowie bei der individuellen Produktveredelung.

Auch auf unserer Website finden Sie das Team mit
Kontaktdaten unter
www.butterback.de/at/team/aussendienst

Martin Tobok Gabriela Tobok
Verkaufsdirektor Osterreich Int. Key Account Manager
+43 69919207698 +43 69911073439

Peter Hink Jirgen Gessl
+43 664258 04 37 +43 664389 4326

Ingo Wierer Johann Gséls
+43 676 5418572 +43 66488 447217




UNSER KUNDEN

SERVICE

PORTAL

DER INFORMATIONS-
SERVICE EXKLUSIV FUR
UNSERE KUNDEN

Haben Sie sich schon angemeldet?

Auf unserer Internetseite bieten wir unseren
Kunden in einem geschlossenen Bereich
(KSP Login) eine Vielzahl an Inhalten fir die
tagliche Praxis.

Entdecken Sie unser Kunden-Service-Portal
in modernem Look und mit vielen Funktionen.
Freuen Sie sich auf

=% eine groRBe Auswahlan Rezepten und
Praxistipps

=% stets aktuelle und detaillierte Produkt-

informationen (LMIVs und Spezifikationen)

zur Warenkennzeichnung

=% professionelle und hochauflésende
Produktbilder fir Ihre eigene Werbung

=% unser vollstandiges Produktsortiment
mit weiterfihrenden Inhalten

Sie kénnen ganz leicht Favoriten setzen und sich

die Rezepte, Produktinfos und Bilder herunter-
laden, die Sie bendtigen.

~MEIN WBB*

Auf lhrer individuellen ,Mein WBB*-Startseite

werden lhre Informationen geblindelt, damit Sie

immer den Uberblick behalten.

WIR GESTALTEN
IHRE INDIVIDUELLEN
WERBEPLAKATE

Sie planen eine Aktion mit unseren Produkten?

Gerne unterstitzen wir Sie mit Werbeplakaten,

die wir Ihnen bei Bedarf auch individuell mit
Ihrem Logo oder einem Slogan versehen.
Wenden Sie sich hierzu an lhren zustandigen
AuBendienstmitarbeiter.

Michael Wieland
Teamleiter
+49173 37279 48

Thomas Link
+49 172754 82 01

Marcel Schmidt
+49163 670 44 38

E IWE )
2 Alles Uber unseren

] Service finden Sie hier:

KREATIVE IDEEN UND EXPERTENTIPPS VON
UNSEREN ANWENDUNGSBERATERN

Anwendungs- und Verkaufsseminare bei unseren Kunden vor
Ort oder unseren Vertriebspartnern gehéren fir uns zum
Kundenservice dazu. Mit groRem Fachwissen
und vielen kreativen Ideen entwickeln unsere
Anwendungsberater die Inhalte kontinu-
ierlich weiter und bericksichtigen

dabei aktuelle Trends. Gerne steht

Ihnen das Team aber auch fir

individuelle Problemlésungen,

wie z. B. die Einstellung lhrer

Ofen fiir optimale Back-

ergebnisse, zur

Verfligung.

VIDEO
TUTORIALS

Schauen Sie rein in unsere Aus-
wahl an praktischen Anwen-
dungsvideos. Auf einfache und
n '\n verstandliche Weise zeigen.wir
H - lhnen in kurzen Clips, wie Sie
é‘: : das Beste aus unseren Back-
waren herausholen. Und das
mit wenig Aufwand und ein-
fachen Zutaten!

QR-Code einscannen und
direkt zu unseren Videos!

www.butterback.de/at/service



P R O D U KT Unser gesamtes Sortiment finden Sie auch auf unserer Internetseite:
www.butterback.de/at/produkte

LISTE

Art.-Nr. Produktname Conveniencegrad B % % Clean  Vege Vegan Vorbe- Seite Art.-Nr. Produktname Conveniencegrad B % % Clean  Vege Vegan Vorbe- Seite

CROISSANT-VIELFALT SUSSE GEBACKE

00500 Bamberger Hornchen backfertig 80g 2x60 32 Nr.1 v v 10 00161 Marille-Topfen-Kérbchen backfertig 130g 1x50 60 Nr.1 v 20
10500 Bamberger Hérnchen ungegart 80g 4x55 32 Nr.9 v v 10 00301 Kirsch-Vanille-Facher backfertig 120g 1x60 60  Nr.l v v 20
00510 Butter-Croissant backfertig 65g 2x80 32  Nrl v v/ 10 00400 Himbeer-Vanille-Tasche backfertig 125g 2x50 32 Nr.l v v 20
10510 Butter-Croissant ungegart 65g 4x60 32 Nr.9 4 4 10 00846 Heidelbeer-Joghurt-Kérbchen backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 20
00560 ButterBack-Kipferl backfertig 80g 2x60 32 Nr.1 4 v 10 00420 Apfel-Topfen-Traum backfertig 135g 2x50 32 Nr. 1 v 20
10560 ButterBack-Kipferl ungegart 80g 4x55 32 Nr.9 v v 10 00725 Apfelkdrbchen backfertig 130g 2x50 32  Nr.l v/ v/ 21
30521 Croissant Royal, 80 g backfertig 80g 2x35 56 Nr.2 4 4 10 00136 Sweet Heart Erdbeer-Vanille backfertig 10g 1x50 60 Nr.1 v 21
01450 Croissant Royal, gebogen backfertig 90g 2x45 32 Nr.2 v v 10 01590 Erdbeer-Topfen-Kérbchen backfertig 130g 1x50 60  Nr.1 v 21
00586 Dinkel-Croissant backfertig 100g 1x50 60 Nl o/ n
00530 Laugen-Croissant backfertig 80g 2x60 32 Nr.1 v/ v ll 00196 Zimtzucker-Kranz backfertig 130g 1x40 60 Nr.1 v/ "4 22
01270 Laugen-Korn-Kipferl backfertig 85g 2x60 32 Nr.1 v v 1 00350 Streusel-Nuss-Hérnchen backfertig 140g 2x50 32 Nr. 1 v 22
01276 Keimkraft-Kipferl backfertig 105g 1x60 60 Nr. 1 v v 1 00385 Vanillecreme-Plunder mit Mandeldekor backfertig 120g 2x50 32 Nr.7 v v 22
30566 Laugen-Croguette backfertig 100g 1x55 60 Nr. 1 J v 12 00626 Sahne-Vanille-Plunder backfertig 135g 1x50 60 Nr. 8 v v 22
00540 Laugenecke backfertig 100g 2x50 32 Nr. 1 J/ v 12 00700 Mandelrolle backfertig 105g 2x60 32 Nr. 6 v 22
00541 Laugenecke backfertig 100g  1x50 60 NF. 1 J v 2 00890 Schoki- und Vanillecreme-Hornchen backfertig 125g 2x50 32 Nr.1 v 23
o145 Maisecke mit Dekor (Knuspermais) backfertig 105g  1x50 60 Nr 1 J J 2 38535 Apfelstrudelschnitten aus gezogenem Teig fertig gebacken 160g 6x6 108  Nr.22 v v 23
o6 Kartoelecie acert o0g x50 0 N1 o »
01250 KiseKrusti el 1059 2x46 2 Nr. 8 J Y 2 00340 Franzbrétchen (Zimtzucker-Schnecke) backfertig 125g 2x50 32 Nr.1 "4 "4 23
00660 Naniicbrille packiertia o9 20z Nkl /o 2
00470 Nuss-Nougat-Butter-Croissant backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 "4 "4 13 Oz Maxi-Rosinenschnecke by oy | 2%40 | & N 4 4 Z
00486 Marmor-Croissant mit Milchcreme und Schokolade  backfertig 15g 1x50 60 Nr.1 v 13 = S B 2 c
00610 Butter-Croissant mit Schokocreme backfertig 105g 2x50 32 Nr. 1 v 13 &;/ I EDEG E A KE
10610 Butter-Croissant mit Schokocreme ungegart 105g 3x50 32 Nr.9 v 13 37540 Apfelkrapfen fertig gebacken 10g 1x40 52 Nr.10 "4 25
00616 Schokobrétchen backfertig 100g 1x50 60 Nr.1 4 4 13 37590 Berliner-Brezel fertig gebacken 70g  1x48 40 Nr.10 v 25
10615 Schokobrdtchen ungegart 100g 4x50 32 Nr.9 4 4 13 37580 Topfenbillchen fertig gebacken 30g 1x150 52  Nr.10 4 25
00620 Butter-Croissant mit Nussfillung backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 v 13
00630 Vanille-Butter-Croissant backfertig N5g 2x50 32 Nr.1 v/ 14 & AM ERICAN BAKERY
00640 Marzipan-Butter-Croissant backfertig 105g 2x50 32 Nr.1 v 14 36625 - fertig gebacken 459  1x48 80 Nr. 10 J/ 08
00780 Butter-Croissant mit Marillenfullung backfertig 100g 2x50 32 Nr.1 v 14 26630 Donut, dunkel glasiert fertig gebacken 529 1x48 80 Nr 10 J 8
ES el Reyel o Erelsser e g i 90g  1x35 60 Nr.2 v v 14 36705 Donut, dunkelglasiert mit Konfettidekor fertig gebacken 54g  1x48 80 Nr.10 4 28
. 36660 Vanille-Donut, glasiert fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10 4 28
/\\ REGIONAI_E SPEZIALITATEN 36665 Nuss-Nougat-Donut, glasiert fertig gebacken 68g 1x48 80 Nr.10 v 28
o Zwetschkenfleck backfertig 160g 140 2 N2 / / e 36700 Donut-Trio-Mix fertig gebacken 55g 3x12 88 Nr.10 v 28
00210 Max und Moritz backfertig 150g  2x40 2 N1 / 7 37640 Yummy-Muffin Double Chocolate fertig gebacken 120g 2x30 40 Nr.10 v 29
p— Marillenspitz backfertig 150g  2x40 - . / - 37655 Yummy-Muffin Double Chocolate, 90 g fertig gebacken 90g 1x80 40 Nr.10 v 29
00495 Butter-Topfengolatsche backfertig 145g  2x40 32 Nr.1 v 17 37645 Yummy-Muffin Blueberry fertig gebacken B S “0 Nr-10 B #
— Maxi-Mohnschnecke backfertig 150g  2x40 2 Nr1 J / 7 37651 Yummy-Muffin Lemon-Choc fertig gebacken 120g 1x24 100 Nr.10 v 29
00870 Maxi-Nuss-Schnecke backfertig 150g 240 » NE / 17 37675 Yummy-Muffin Chocolate-Cheesecake fertig gebacken 120g 1x60 40 Nr.10 v 29
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Art.-Nr. Produktname Conveniencegrad i % % Clean  Vege- Vegan Vorbe- Seite

HERZHAFTE SNACKS

GEFULLTE SNACKS

01201 Dinkelschiffchen Sour Cream backfertig 120g 1x40 60 Nr.2 v 32
01206 Caprese-Snack Tomate-Mozzarella backfertig 135g 1x50 60 Nr. 8 v 32
00960 Paprika-Tomatenstrudel backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 4 4 32
00965 Kaseschnecke backfertig 130g 1x50 60 Nr.1 v 32
01035 Frischkise-Peperoni-Stange backfertig N0g 1x50 60 Nr.1 4 v 32
00920 Spinatstrudel mit Feta backfertig 125g 1x50 60 Nr.1 v 33
00975 Pizzaschleife backfertig 130g 1x48 60 Nr. 6 33
01095 Spinat-Zwirbel mit Feta backfertig 125g 1x40 60 Nr. 6 v 33
00990 Kérnerschleife mit Pute und Gemiise backfertig 120g 1x48 60 Nr. 6 33
31100 Kasezwirbel mit Salami backfertig 120g 1x48 60 Nr. 6 33
00910 Schinken-Kése-Croissant backfertig 10g 2x50 32 Nr.1 34
31195 Puten-Frischkase-Croissant backfertig 110g  1x50 60 Nr.1 34
00916 Croissant mit Schinkenwdrfeln und Kase backfertig 105g 1x50 60 Nr. 1 34
00900 Bauernstrudel backfertig 130g 1x50 60 Nr. 6 34
00940 Salami-Schinken-Pizza backfertig 180g 1x24 60 Nr.5 35
00945 Vegetarische Gemiise-Pizza backfertig 200g 1x24 60 Nr.5 4 4 35
on2s Gefiillte Pizzaschnitte Prosciutto backfertig 180g 1x32 60 Nr.5 35
onss Gefiillte Pizzaschnitte Margherita backfertig 170g  1x32 60  Nr.5 v/ v 35

LAUGENGEBACKE

37200 Laugenbreze backfertig 90g 4x24 Lty Nr. 12 v v 37
37205 Laugenbreze (schwibische Art) backfertig 1M0g  4x21 44, Nr. 12 v v 37
37310 Laugenstange, eingeschnitten backfertig 100g 2x40 63 Nr.12 v 37

MINIS / MISCHKARTONS

32500 Mini-Butter-Croissant backfertig 30g 2x90 64 Nr.2 v v 40
20745 Mini-Pain au Chocolat backfertig 30g 60x30 56  Nr.12 4 "4 40
20850 Mini-Topfentasche backfertig 40g 2x75 60 Nr.1 v 40
20870 Mini-Nuss-Schnecke backfertig 40g 1x150 60 Nr.1 v 40
20860 Mini-Vanilleschnecke backfertig 40g 1xI50 60 Nr. 1 "4 "4 40
20820 Mini-Kirschkérbchen backfertig 40g 1x150 60 Nr. 1 4 4 40
20825 Mini-Apfelkérbchen backfertig 40g 2x75 60 Nr.1 4 4 40
31210 Mini-Butterplunder-Mix backfertig é%%/ 4x20 120 Nr.1 v 4]
31300 Mini-Twister-Trio ,Snack” backfertig 55g 3x20 120 Nr. 6 v 4
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VERARBEITUNGS

HINWEISE

RICHTWERTE FUR STIKKENOFEN UND ETAGENOFEN

(Die genauen Backparameter missen vor Ort ofenspezifisch ermittelt werden.)

RICHTWERTE FUR UMLUFTOFEN

Programm  Ofentemperatur Backen Gesamtbackzeit Beschwadung
PRODUKTE MIT BESCHWADUNG
STANDARDPROGRAMM Stikkenofen:
190°C vorheizen 165 -175°C backen 20-22 Min. viel Backzeit: 20 -22 Min.

Nr. 1

z
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Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen.
Nach 18 Min. den Zug 6ffnen, um eine rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR FRANZOSISCHE CROISSANTS
190°C vorheizen 155-160°C backen 18 -20 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge ca. 15-30 Min. antauen lassen, danach in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 15 Min. den Zug &ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR PIZZA UND ZWIEBELKUCHEN
170°C vorheizen 155-160°C backen 22-24 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 14 Min. den Zug 6ffnen, um eine rosche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR BLATTERTEIGPRODUKTE
190°C vorheizen

175 - 185°C backen 26-28 Min. viel
Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen.
Nach 24 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR BLATTERTEIGPRODUKTE MIT ZUCKERKRUSTE
190°C vorheizen 175 - 185°C backen 26-28 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu) und ohne Dampf backen.
Nach 24 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR OFFENE PLUNDERGEBACKE
190°C vorheizen 165 -175°C backen ca. 22 Min.

Gefrorene Teiglinge in den vorgeheizten Ofen schieben (Zug zu, langsamer Lufter) und mit wenig Dampf backen.
Nach 18 Min. den Zug 6ffnen.

wenig (ca. 50 ml pro Blech)

FUR UNGEGARTE TEIGLINGE
190°C vorheizen

165 -175°C backen 20 -22 Min. viel

Gefrorene Teiglinge im Garraum bzw. im Garunterbrecher nicht Gber 30°C garen lassen. In den vorgeheizten Ofen
schieben (Zug zu) und mit viel Dampf backen. Nach 18 Min. den Zug 6ffnen, um eine résche, knusprige Oberflache zu erzielen.

FUR SIEDEGEBACKE, MUFFINS UND ANDERE GEBACKENE SUSSGEBACKE

Backwaren aus dem Karton nehmen und bei Raumtemperatur ca. 90 Min. auftauen lassen.

FUR LAUGENBREZEN UND -STANGEN SOWIE TOPFENTEIGGEBACKE
190°C vorheizen 160 -170°C backen 13-16 Min. ohne

Gefrorene Teiglinge 15-17 Min. antauen lassen. Backofen vorheizen, dann ohne Dampf backen.

FUR FERTIG GEBACKENE PLUNDERGEBACKE

Die Produkte gefroren aus dem Karton nehmen, auf ein Blech legen und ca. 2 Std. bei Raumtemperatur auftauen lassen.
Achtung: Produkte nie im Karton auftauen lassen und wahrend des Auftauvorgangs nicht abdecken.

FUR APFELSTRUDELSCHNITTEN
190°C vorheizen ca.160°C backen 25-30 Min. ohne

Im Ofen: Die tiefgefrorenen Schnitten auf ein Backblech legen (bitte verwenden Sie Backpapier) und im vorgeheizten
Backofen aufbacken.

In der Mikrowelle (900 Watt): 1 Schnitte ca. 2 Min. lang erwarmen und die Warme einige Minuten lang verteilen lassen.
Nur auftauen: die Schnitten aus der Verpackung nehmen und 5- 6 Std. bei Raumtemperatur (ca. 20°C) auftauen lassen.
Nach Belieben vor dem Servieren kurz erwarmen.

Backtemperatur: 15-20°C unter der in lhrem Ofen optimalen Brotchenbacktemperatur
Schwadenmenge: 5-5,5 | Wasser

Etagenofen:

Backzeit: 20 -22 Min.

Backtemperatur: 15-20°C unter der in Inrem Ofen optimalen Brotchenbacktemperatur
Schwaden: mit ca. 1 Min. Abstand 2 x kraftig beschwaden

PRODUKTE OHNE BESCHWADUNG

Backzeit: 20 -22 Min.
Backtemperatur: 15-20°C unter der in Ihrem Ofen optimalen Brotchenbacktemperatur

PIZZA

Backzeit: ca. 20 Min.

Backtemperatur: ca. 20°C unter der in lhrem Ofen optimalen Brétchenbacktemperatur

Schwaden: wenig

Idealerweise mit moglichst viel Unterhitze backen, damit der Teig nach dem Backprozess nicht spundig (= nicht durchgebacken) ist

INFOS UND HINWEISE

v/ Die backfertigen Teiglinge erhalten noch v/ Diedetaillierte Produktspezifikation mit
mehr Volumen, wenn sie vor dem Backen Zutatenliste Ubersenden wir lhnen gerne auf
10 — 15 Min. angetaut werden. Anfrage. Bitte wenden Sie sich an unsere

Zentrale: E-Mail: info@butterback.de,

Tel.: +49 911 67044-0. Kunden kénnen sich im

Kunden-Service-Portal registrieren und dort

Produktspezifikationen herunterladen.

v Firdie Butter-Topfengolatsche (00495) ist eine
Antauzeit von 45 Min. optimal.

v/ Die Laugenecke (00540), der Vanillecreme-
plunder mit Mandeldekor (00385)
sowie Blatterteigprodukte mit Zuckerkruste
sollten nicht angetaut, sondern gefroren
in den Ofen geschoben werden.

v Alle Angaben im Katalog entsprechen dem
Stand zum Zeitpunkt der Drucklegung.
Anderungen finden Sie stets
aktuell auf

v Alle Produkte bei mind. -18°C lagern. www.butterback.de/at

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

v Beilaugengebicken Kontakt mit Aluminium-
backblechen vermeiden!
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Folgen Sie uns:

OQom:

Wolf ButterBack KG
Magazinstr. 77, 90763 Firth
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Tel. +49 911 67044-0
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